CIOCCOLATO FONDENTE 56%
SORBETTO AL CIOCCOLATO FONDENTE SINFONIA 56%

. CHD O CDH
LIVELLO DI DIFFICOLTA

RICETTA BASE

INGREDIENTI PREPARAZIONE

ACQUA - BOLLENTE g 2200 Miscelare I'acqua bollente con JOYBASE CHOCO TANDEM e SINFONIA
JOYBASE CHOCO TANDEM g 1500 FONDENTE 56%.

SINFONIA CIOCCOLATO FONDENTE 56% g 400 Lasciare maturare la miscela 10-15 minuti e mantecare.

| CONSIGLI DELL'AMBASSADOR
Ottimo variegato con Joyfruit Albicocca.
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https://www.ircagroup.com/it/product/joybase-choco-tandem-it~199646
https://www.ircagroup.com/it/product/sinfonia-cioccolato-fondente-56-it~198863
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